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Nivel de dificultad: Fácil
Nivel Calórico: Nivel calórico bajo
Precio Aproximado: Menos de 5 €
 
  

Ingredientes
  12 
rebanadas de pan
 1 
tomate (mediano, maduro)
 1⁄4 
diente de ajo
 30 g
aceite de oliva (virgen extra)
 2 g
sal (1/4 cucharilla)
 12 
jamón serrano o ibérico (en lonchas)
 
  

Instrucciones

1. Tuesta las rebanadas de pan con la ayuda de un tostador o parrilla.
2. Lava y trocea el tomate.
3. Pela el diente de ajo.
4. Añade 1/4 de diente de ajo, el tomate troceado, 1/4 cucharilla de sal y 2 cucharadas de

aceite de oliva virgen extra a un recipiente para batir.
5. Bate hasta que quede una mezcla homogénea.
6. Unta la mezcla de tomate sobre cada rebanada de pan tostado.
7. Pon 1 o 2 lonchas de jamón serrano (depende del tamaño de cada loncha) encima de cada

rebanada.
8. Sirve y disfruta de tu receta de pan tumaca con jamón serrano. Ver más recetas de tapas

caseras [1].
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  URL de origen: https://thespanishcuisine.com/es/recetas/pan-tumaca-jamon-serrano  

Enlaces
[1] https://thespanishcuisine.com/es/recetas/tapas-caseras
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