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Nivel de dificultad: Fácil
Nivel Calórico: Nivel calórico medio
Precio Aproximado: 5 - 10 €
 
  

Ingredientes
  3 
limas (medianas)
 20 
hojas de hierbabuena
 60 g
azúcar (4 cucharadas)
 1⁄2 
vaso de ron blanco
 3 
vasos soda o gaseosa
 30 g
azúcar (2 cucharadas)
 2 
vasos de hielo picado
 
  

Instrucciones

1. Exprime las limas para sacar el jugo o zumo.
2. Lava las hojas de hierbabuena y parte algunas para que den más sabor.
3. Echa en una jarra el zumo de lima, las hojas de hierbabuena y 4 cucharadas de azúcar y

remueve bien durante 2 - 3 minutos.
4. Añade medio vaso de ron blanco y 3 vasos de soda o gaseosa y remueve.
5. Echa 2 cucharadas de azúcar y remueve 1 minuto.
6. Añade mucho hielo picado. 
7. Sirve y disfruta de tu receta de Mojito. Ver más recetas de cócteles [1].
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  URL de origen: https://thespanishcuisine.com/es/recetas/mojito-casero  

Enlaces
[1] https://thespanishcuisine.com/es/recetas/bebidas
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